
Dom Weselny

Sonata
Pełny wybór dań

1. Zupy (1 do wyboru)
-Rosół po staropolsku z makaronem
-Żurek z jajkiem i kiełbaską
-Krem z borowików 
-Cebulowa z grzanką serową
-Flaczki wołowe tradycyjne

2. Potrawy gorące obiadowe (1-(3) do wyboru)
- De Volaille z masełkiem pietruszkowym
- Kotlet Cordon Blue z kurczaka nadziewany szyneczką i serem 
- Delikatny schab w panierce z płatków kukurydzianych
- Złocista grillowana pierś z kurczaka
- Sola smażona w chrupiącej panierce
- Polędwiczki wieprzowe faszerowane 

3. Dodatki do drugiego dania (2 do wyboru)
- Ziemniaczki gotowane z masełkiem i koperkiem
- Frytki
- Talarki zapiekane z cebulką
- Ćwiarteczki ziemniaków pieczone
- Ryż orientalny z warzywami
- Warzywa gotowane (kalafior, brokuły, marchewka)

4. Surówki do wyboru do obiadu (3 do wyboru)
-Buraczki tradycyjne
-Surówka z kiszonej kapusty
-Coleslaw
-Marchewka z jabłuszkiem i rodzynkami
-Surówka z białej i czerwonej kapusty
-Surówka z pora
-Ogórki kiszone lub małosolne
-Surówka z selera z ananasem

            -Surówka z kapusty Pekińskiej z sosem winegrette
5. Desery  (1 do wyboru)

-Szarlotka z bitą śmietaną
-Sernik królewski
-Lody waniliowe z bitą śmietaną i polewą owocowa
-Coctail z owoców tropikalnych z likierem 

6. Sałatki (3 do wyboru)
-Sałatka grecka 
-Sałatka jarzynowa tradycyjna
-Sałatka z kurczaka wędzonego z makaronem w sosie majonezowym
-Caprese – plasterki świeżych pomidorów z delikatną mozarellą i sosem bazyliowym
-Sałatka szopska – z papryką, pomidorem, fetą, ogórkiem i cebulką czerwoną



-Sałatka ziemniaczana szwedzka
- Sałatka ze świeżych owoców
-Sałatka z grilowanym kurczakiem na sałacie lodowej z sosem koktailowym
-Sałatka francuska z serami i sosem francuskim

7. Przystawki zimne (8 do wyboru)
-Schab ze śliwką w galarecie
-Pstrąg w galarecie
-Galaretki z kurczakiem wędzonym
-Półmisek mięs pieczonych po staropolsku (boczek, karkówka, schabik)
-Szparagi w szynce serwowane z sałatką jarzynową
-Jajko zawijane w delikatny schabik (ogóreczek, majonez)
-Jajka faszerowane w 3 smakach
-Śledzik w zalewie domowej
-Śledzik po cygańsku
-Śledzik po kołobrzesku
-Patera wędlin
-Pomidorki faszerowane serem z odrobiną czosnku i majonezu
-Ryba po grecku
-Galantyna z kurczaka
-Indyk w maladze
-Łosoś w galarecie

8. Przystawki gorące (4 do wyboru)
- Roladki schabowe z musem grzybowym
- Misa pierdgów domowych (mix – z mięskiem, ruskie, z kapustą i grzybami)
- Bigosik po staropolsku z białą kiełbasą
- Złociste cząstki pieczonego kurczaka
- Barszczyk czerwony z kołdunami
- Treściwy żurek – z kiełbaską i jajkiem
- Krokieciki z pieczarkami
- Szaszłyki wieprzowo-drobiowe, przekładane papryką i cebulką
-Gołąbki tradycyjne w sosie pomidorowym
-Zupa gulaszowa po węgiersku
-Beef Strogonoff podany ze złocista grzanką 

9. Ciasta (5 do wyboru)-
10. Dodatki (w cenie)

- Mix pieczyw 
- Masełko
- Sosy (tatarski, czosnkowy, ketchup, musztarda)
- Ogórki (konserwowy/kiszony/małosolny)
- Owoce

11. Potrawy dodatkowe (za dopłatą)
- Stół staropolski 10zł(os)
- Carpaccio z łososia 8 zł porcja (50g)
- Befsztyk tatarski z wołowiny lub z łososia 9 zł porcja (70g)
- Półmisek ryb wędzonych 90zł (1000g)/ 45 zł (500g) 
 - Płonąca szynka z ziemniaczkami i kapustą

              serwowana przez szefa kuchni-80 zł(kg)


